
PARTY MENU 2
Scallops

Pa n - f r i e d  k i n g  s c a l l o p s  c o o k e d  w i t h  b u t t e r  &  s e r v e d  w i t h  s a l s a  v e rd e

Burrata al Tartuffo
Fre s h  B u r ra t a  Pu g l i a ,  r o c k e t ,  e x t ra  v i r g i n  o l i v e  o i l  a n d  f r e s h  b l a c k  t r u ffl e

Carpaccio di Manzo 
F i n e s t  fi l l e t  s t e a k ,  r o c k e t  s a l a d ,  Pe c o r i n o  c h e e s e ,  e x t ra  v i r g i n  o l i v e  o i l  &  c a p e r s

Welcome drink - glass of Prosecco

2 Course Meal - £49.90
3 Course Meal – £54.90

�art�s

Carbonara di Roma (minimum 2 persons)
Tra d i t i o n a l  C a r b o n a ra  f r e s h l y  p re p a re d  a t  t h e  t a b l e

Fillet Steak
8 o z  d r y - a g e d ,  s e r v e d  w i t h  C h e f ' s  c h o i c e  o f  g a r n i s h

Seabass fillet
S e r v e d  i n  b e d  o f  s p i n a c h  w i t h  M e d i t e r ra n e a n  s a u c e

Ravioli Funghi & Porcini
M u s h ro o m  ra v i o l i  w i t h  a  b ro w n  b u t t e r  s a u c e ,  s p i n a c h  &  s a u t e e d  f r e s h  p o r c i n i

Mains

Tiramisu
Panna cotta Pistachio

Amalfi lemon pie
Chocolate Fondant 

+ a complementary Limoncello to finish 

De��ts


